
Sehr geehrte Damen und Herren, 
  
im Nachgang unserer Stellungnahme vom 23. Mai erhalten Sie anbei erste aktuelle Untersuchungsergebnisse 

von gelieferter Roh- und Schnittwaren - die Analyseergebnisse zeigen, dass die untersuchte Ware frei vom 
Erreger EHEC ist. Aufgrund der aktuellen Situation wurden im Zuge der Sorgfaltspflicht bereits auf 

Lieferantenebene weitere EHEC-Analysen in Auftrag gegeben und zusätzliche Hygienebelehrungen 
der Mitarbeiter durchgeführt.  
  
Bei der Herstellung von Schnittwaren sind die Reinigungsschritte automatisiert. Die Ware 
durchläuft maschinell mehrere Waschvorgänge - Salat e werden schonend im Wasserbad mit Luft im 
sogenannten „Whirlpoolverfahren“ gereinigt – Wurzelgemüse u.ä. in Trommeln. Jeder unserer 
Schnittwarenproduzenten unterliegt Trinkwasserkontrollen, welches zur Reinigung verwendet wird, wobei 
neben dem Gehalt an Schwermetallen auch die mikrobi ologische Qualität geprüft wird. 
  
Salate und Gemüse kommen nur als Übertragungsquelle  für EHEC in Betracht, wenn sie mit Tierfäkalien 
(Gülle, Stallmist) gedüngt bzw. in Kontakt kamen. Bei Treibhausware, die nicht mit Tierfäkalien gedün gt wird, 
kann somit ausgeschlossen werden, dass eine Infekti onsquelle vorliegt. Zu Ihrer weiteren Information i st eine 
aktuelle und sehr fundierte Information zum Schutz vor Infektionen mit EHEC des Bundesinstituts für 
Risikobewertung beigefügt, welche Sie auch an Ihre Mitarbeiter und Kunden weiterleiten können.  
   
Wir versichern Ihnen, die Entwicklung weiter genau zu verfolgen und ggf. umgehend zu reagieren, um die 

Sicherheit und gesundheitliche Unbedenklichkeit unserer Produkte zu gewährleisten. 
  
Wir hoffen, dass Sie sich gut informiert fühlen und stehen Ihnen für Rückfragen selbstverständlich jederzeit 
zur Verfügung. 
  
  
Mit freundlichen Grüßen aus Berlin 
Ihr CF Gastro Team 

Jens Großer 

   

Diese E-Mail enthält vertrauliche und/oder rechtlic h geschützte Informationen. Wenn Sie nicht der rich tige Adressat sind oder diese E-Mail 
irrtümlich erhalten haben, informieren Sie bitte so fort den Absender und vernichten Sie diese Mail. Da s unerlaubte Kopieren sowie die unbefugte 
Weitergabe dieser Mail ist nicht gestattet.  
  
This e-mail may contain confidential and/or privile ged information. If you are not the intended recipi ent (or have received this e-mail in error) 
please notify the sender immediately and destroy th is e-mail. Any unauthorized copying, disclosure or distribution of the material in this e-mail is 
strictly forbidden. 
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